Aperitifs

Aperol Spritz mit Secco, Orange, Soda und Eis 6,90
Tafernwirt Spritz mit Krauter-Gin, Secco, Soda, Eis und Waldbeeren 7,50
Crodino Spritz (alkoholfrei) - mit Crodino bitter, Soda, Orange und Eiswirfel 5,80
Ginger Spritz (alkoholfrei) - Ginger Ale mit Holunderblitensirup, Eis und Soda 5,80

Ansere Empfehlungen

Rehpflanzerl in Rahmsauce mit Pilzen, Speck, hausgemachten Spatzle und Blaukraut 17,80
Wildgoulasch mit Champignons, gefiillter Apfel, Semmelknddel, Kroketten 20,50
Wildererteller mit Medaillons vom Hirsch und Wildschwein auf Rahmspatzle,

mit Pilzen, Speck, Reiberdatschi und Preiselbeerapfel 29,50
Hirschbraten in Rotweinsauce mit Champignons, Spatzle,

Blaukraut, Kroketten, gefillter Apfel 23,50
% Bayerische Bauernente gebraten, mit Kartoffelknédel und Blaukraut 27,50

% Ente 19,50

Suppen

Bratstrudelsuppe 6,60
Tomatencremesuppe mit Krdutercroutons Y 6,80
Kiirbiscremesuppe mit Kiirbiskernél und Kernen Y 6,80
Fischsuppe mit Meeresfriichten und herzhaftem Knoblauchbaguette 9,50

Yorspeisen

Bruschetta mit italienischem Landschinken und Salatbouquet 11,50
Tomatensalat mit Mozzarella in Balsamico-Dressing frischem Rucola W 12,80
Siilze von Spanferkel und Tafelspitz auf Rote Beete, Rauke, Kiirbisvinaigrette,

gerostete Semmelknddel, Meerrettich-Frischkase, Zwiebeln 13,50
Dreierlei Ziegenkadse: gebacken, mit Honig gratiniert

und in italienischem Landschinken gebraten 14,80
Tatar von Raucherlachs und Saibling auf Avocadocreme, mit Reiberdatschi 16,20
Gerdstete Pfifferlinge auf Roter Bete und Reiberdatschi W 16,50

Vorspeisenteller Grauer Bar: mit Honig-Melone, italienischen Landschinken, Raucherlachs,
gebratener GarnelenspieR, gerducherte Forelle, Oliven, Tomaten, Mozzarella und Baguette 16,80
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w Yeqetarisches w

Gratin von Kiirbis und Gemiise mit Mozzarella Gberbacken
Ravioli mit Kiirbis gefiillt, in Kiirbissauce, Kerndl und gehobeltem Parmesan

Hokkaido-Kiirbis mit Pfifferlingen und Champignons gefillt,
mit Heublumenkase tUberbacken, Petersilienkartoffeln

Barlauchknodel auf Rahmkraut mit Allgdauer Kase iberbacken, Rostzwiebeln
Gemiise-WalnuR-Dinkel-Pflanzerl auf Rahmchampignons, Petersilienkartoffeln
Ziegenkdse-Brennnessel-Spinatlasagne mit gemischtem Salat

Dreierlei: Hausgemachter Gemisestrudel, Barlauchknodel auf Rahmpilzen,
Uberbackene Kasespatzle mit Rostzwiebeln, gemischter Salat

Frische Pfifferlinge in Rahm, mit Petersilie und Semmelknodel

Kaiserschmarrn mit Rosinen, Zimtzucker, Mandeln und Apfelmus

Ifische

Walchenseehecht auf unsere Art mit Speck gebraten,
mit Marktgemise und Petersilienkartoffeln

Zanderfilet gebraten , Miillerin Art” mit Petersilienkartoffeln und gemischtem Salat
Zanderfilet in Krauterbrésel gebraten auf Rahmpfifferlingen, Petersilienkartoffeln

Ganzer Saibling gebraten nach ,,Millerin Art”
mit Petersilienkartoffeln, Remouladensauce und gemischtem Salat

Saiblingsfilet nach "Art des Hauses"
in feiner Rahmsauce mit einem Hauch von Knoblauch, Kartoffeln

Saiblingsfilet mit Mandeln paniert, Butterkartoffeln, gemischter Salat

Fisch — Grillteller mit Lachs, Rotbarbe und Zanderfilet, frisch gebratenen Garnelen
mit Tomaten und Champignons, in feiner Knoblauchbutter, Blattspinat, Kartoffeln

Aus der Barenpfanne

Puten Cordon bleu gefiillt mit Kdse und Schinken vom Schwein, Pommes frites

Schweineschnitzel "Allgauer Art" auf Kasespatzle Giberbacken, Rostzwiebeln, gemischter Salat

Schweinefilet auf Pfifferlingrahm und Semmelknddel

Kalbsleber ,Berliner Art” mit Rostzwiebeln, gefiilltem Apfel und Kartoffelbrei
Wiener Schnitzel vom Kalb mit Pommes frites und gemischtem Salat
Loisachtaler Ochsenfleisch im Wurzelsud gekocht, mit Karotten,

Blumenkohl und Blattspinat, Kartoffeln und Meerrettich

Zwiebelrostbraten vom Rind mit Broccoli, Karotten, Blumenkohl und Bratkartoffeln
(klassisch geklopft zubereitet)
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Salate

Salatteller mit Kasestreifen, Mozzarella, Ei, Tomaten, Gurken,
Kirbiskernen und Baguette Y

Salatteller mit gebratener Putenbrust, Ei, Tomaten und Gurken

Salatteller ,,Ascahi” mit Salaten der Saison, Ei, gegrilltes Rotbarben- und Zanderfilet,
GarnelenspieR, Hausdressing, Baguette
(Ascahi ist der keltische Name fiir den Kochelsee)

Gemischter Beilagensalat mit Hausdressing W

FfFur unsere kleinen Gaste

---fur Kinder bis 16 Jahre---

Robin Hood — Kleines Schnitzel gebacken, mit Pommes frites und Ketchup

Micky Mouse — Putenschnitzel natur gebraten, mit Spatzle, Rahmsauce und Gemiise
Seepferdchen — Fischstabchen mit Kartoffeln und Salat

Chicken Nuggets mit Pommes frites

Idefix — Hausgemachte Spatzle mit Sauce und Gemise

Schliimpfe — Pommes frites mit Ketchup Y

Piratenschmaus — 3 Stlick Reiberdatschi mit Apfelmus und Zimtzucker Y

Desserts

1 Kugel WalnuR - Eis mit Eierlikér und Sahne

Vanillino: 1 Kugel Vanille-Eis mit heilSem Espresso libergossen
Schokolino: 1 Kugel Schokoladen-Eis mit warmem Milchschaum {ibergossen
Fruchtsalat mit Cassissorbet

Dreierlei Eisknédel in Zimtbrosel mit Himbeer-, Marille und Nougat gefiillt
Apfelkiicherl in Zimtzucker mit Vanille-Eis und Sahne

Topfenstrudel mit Vanille-Eis

Dreierlei Sorbet von Johannisbeere, Mango und Erdbeere, mit Friichtegarnitur und Sahne

Schokoladenmousse mit Chilifaden, Vanille-Eis und Friichten
Wildkirschknodel mit Zimtbrosel, Vanille-Eis, Friichten und Sahne

Amarena-Kirsch-Parfait mit Friichten

** best of ** , der Graue Bar Dessertteller” mit Tiramisu, Apfelkiicherl, Schokoladenmousse,

Gerne servieren wir lhnen auch ein Gericht auf zwei Tellern: zzgl. 2,- Euro

Kleine Hauptgang-Portion abzlglich 2,- Euro
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