RKRrauterwochen im Grauen Baren
Aperitif

Tafernwirt Spritz mit Krauter-Gin, Secco, Soda, Eis und Waldbeeren 7,60

Yorspeisen

Barlauchcremesuppe mit Krautercroutons ®g 6,80
Barlauch-Schmand-Mousse auf Rote Beete mit Humusnocken und Spargelsalat ®%g 15,20
3 Crostini: Barlauch-Krauterbutter, Tomaten-Concassé, italienischer Landschinken 11,80
Krauter-Gemiise-Quiche mit Alimheublumenkase liberbacken, Feldsalat &g 10,80

HBauptoerichte

Krdutersalat mit Salbei-Zucchinipflanzerl, Léwenzahn, Minze, Rucola, Giersch, Kresse
Melone, Cranberrys, Mozzarella und Krautervinaigrette % 15,20

Révioli mit Frischkase gefiillt in Barlauchsauce, Spargelstiickchen, gerdstete Haselniisse % 15,50
Barlauchkndédel auf Filderrahmkraut mit Allgduer Kase (iberbacken, Rostzwiebeln &g 15,50
Stangenspargel ,,Polnische Art“ mit gehacktem Ei, Krdutern, brauner Butter, Kartoffeln ®g 25,50
Gediinstetes Lachs- und Saiblingsfilet auf Mangoldgemise und Spargelrisotto 28,50

Stangenspargel mit Zanderfilet in Krauter-Zitronenkruste auf Barlauchtagliatelle 27,50

Begsert

Dreierlei Sorbet von Beeren-Duo, Mango und Zwetschge, mit Friichtegarnitur und Sahne 9,20
Wildkirschknodel mit Zimtbrosel, Vanille-Eis, Friichten und Sahne 9,50

Und selbstverstdndlich gibt es neben den Kréiuter-Gerichten auch viele andere
Bdren-Klassiker auf unserer Speisekarte.
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